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La Rioja Alta Vina Ardanza 2000 - Krélowa hiszpanskich win czerwonych. Klasyczna Rioja w starym
stylu wytwarzana wedle $cisle okreslonych zasad przekazywanych z pokolenia na pokolenie kolejnym wtascicielom
winiarni. Wino koloru dojrzatej czeresni, przejrzyste i ISniace o aromatach owocow kandyzowanych z korzenng
i ziemistag nuta. Wino o silnej strukturze, jednak niezwykle delikatne i eleganckie z dtugim finiszem i bardzo szerokim
wachlarzem smakdw skomponowanych z owocow i wanilii wywodzacej sie z debowych beczek, w ktorych wino
lezakowato przez trzy lata, bedac w tym czasie szesciokrotnie recznie stabilizowane przy blasku $wiec.

90 punktow od Roberta Parkera
90 punktow w Tanzer's
90 punktow w Guia Penin

La Rioja Alta Vina Arana 2001 - Szlachetne wino o wigniowym kolorze z fioletowymi refleksami oraz
intensywnych aromatach i wanilii wywodzacej sie z debowych beczek, w ktdrych wino lezakowato przez trzy lata,
bedac w tym czasie szesciokrotnie recznie stabilizowane przy blasku Swiec. Wyrazne nuty orzecha kokosowego.
W smaku doskonale zbalansowane o doskonatej strukturze i miekkich taninach, ktére nadaja mu finezj
i aksamitnosci.

91 punktéw w Tanzer's

La Rioja Alta Vina Alberdi 2003 - Szlachetne wino o btyszczacym winiowym kolorze typowym dla win
z tego regionu oraz idealnej kompozycji owocow i wanilii wywodzacej sie z debowych beczek, w ktorych wino
lezakowato przez rok, bedg w tym czasie czterokrotnie recznie stabilizowane przy blasku Swiec. Wino o duzym
ciele, a zarazem gtadkie, eleganckie, z migkkimi taninami i subtelnymi akcentami wanilii.

90 punktow od Roberta Parkera
90 punktow w Tanzer's

Quinta do Crasto Reserva 2007 - Potezne i intensywne wino o kolorze wisniowej czerwieni z fioletowymi
odcieniami. Bukiet obfity w aromaty dojrzatej sliwki, jagdd, z akcentami przypraw oraz czekolady, wywodzacej sie
zdebowejbeczki, wktorejwino dojrzewato przez osiemnascie miesiecy. W ustach petne, bogate ze skoncentrowanym
owocem oraz debowym posmakiem, doskonale zbalansowane wino z solidng strukturg tanin oraz dtugim finiszem.

94 punkty od Parkera

Quinta do Crasto Porto Vintage 2004 - "Vintage” - wino, pochodzace tylko z najlepszych rocznikow,
dojrzewa w beczkach 2 lata, a nastepnie jest butelkowane. Jego fenomen polega na tym, iz jest ono dtugowieczne
i nie powinno sie go pi¢ zaraz po butelkowaniu, jest ono przeznaczone do wieloletniego lezakowania w domowych
piwniczkach. Wraz z wiekiem jego poziom cukru oraz alkoholu spada, za to jego bukiet oraz smak zdecydowanie
sie pogtebiai uszlachetnia. Quinta do Crasto Vintage Porto jest produkowane w tradycyjny sposob. Grona sg recznie
zhierane, oraz miazdzone przy pomocy stop wiradycyjnych lagarach”. Proces fermentacjizachodzi przy naturalnych
drozdzach, wceluprzerwaniafermentacjido moszczu dodawane jestbrandy. Wino jest butelkowane bez uprzedniego
filtrowania, czy klarowania, dlatego osad w nim jest rzeczq naturalng. Przed wypiciem zalecana jest dekantacja.

Wino o czarnym kolorze, gtebokich aromatach jagdd z domieszka subtelnego kakao. Elegancki poczatek, potezne
ciato oraz intensywne, a zarazem aksamitne taniny. W smaku kontynuacja dojrzatych czeresni, sliwek oraz owocow
lenych. Mocna struktura oraz dtugi finisz.

Brazowy Medal i tytut 3 najleszpego wina stodkiego od Magazynu Wino.



