budynkdw ryje tunele — wszystko po to,
by potaczy¢ funkcjonalnos¢ i design,
stare i nowe. Kamien, szkto, drewno
i polerowany beton.

Etykieta flagowego wina bodegi,
Castillo Ygay, nie zmienita sie od po-
czatku istnienia. Ucielesnieniem no-
woczesnosci jest natomiast Dalmau,
wino, ktdre jest zapisem szalenstwa,
kreatywnosci i przetamywania kon-
wenansow przy zachowaniu klasy
i elegancji. Wszystkie wina powsta-
ja z odmian typowych dla regionu
(tempranillo, mazuelo, garnacha,
graciano), poddawane sa bezkom-
promisowej selekcji, dojrzewajg w no-
wych beczkach z debu francuskiego
iamerykanskiego. Z tej klasycznej linii
wytamuije sie Dalmau, zawierajacy 4%
cabernet sauvignon.

Wina bronig sie same. Eleganckie, fi-
nezyjne, doskonale zréwnowazone,
niezaleznie od tego, czy — jak Marqués
de Murrieta — prezentuja stara, dobra
szkote Riojy, czy — jak Capellania —
sktadaja hotd wymartej niemal trady-
cjiregionalnych biatych win reserva,
prawdziwych dziet sztuki.

Reserva 2005

84% termpranillo, 13% garnacha, 3%
mazuelo; 22 mies. w debie amery-
kanskim (8 w nowym), minimum rok
w butelce. Bardzo owocowy nos. Ciato
gtadkie, muslinowe. Taniny dyskretne,
dobrze zintegrowane.

Castillo Ygay

Reserva Especial 2001

93% tempranillo, 7% mazuelo z poje-
dynczej parceli; 31 mies. w debie (10
wnowym), 3 lata w butelce. W nosie
aromaty Swiezych, aromatycznych
owocow lesnych. Ciato atlety, usta
ziotowe, balsamiczne. Doskonate do
dziczyzny.

Dalmau 2005

92% tempranillo, 4% graciano, 4%
cabernet sauvignon; 19 mies. w debie
francuskim. Nos peten stodkiego owo-
cu z nutami dymnymi. W ustach so-
czysty, stodkawy (ale nie stodki) owoc.
Wyczuwalne nuty charakterystyczne
dla cabernet. Bardzo nowoczesne.

Capellania Reserva 2005

Wino biate ze 100% viury; 18 mies.
w nowym debie francuskim. W no-
sie cytrynowa tarta, nuty maslane.

W ustach brzoskwinia, odrobina
migdatéw, aromaty miodowe. Ciato
imponujgco mocne, gtadkie.
Importer w Polsce: Wine 4 You

La Rioja Alta:

duma i doswiadczenie

Bodega La Rioja Alta to twér wieko-
wy. Pracowata nawet w czasie hisz-
panskiej wojny domowej i bezlitosnej
dyktatury, by stac¢ sie symbolem jako-
éci, synonimem doskonatej Riojy. La
Rioja Alta zostata zatozona w 1890 r.
przez pie¢ rodzin i w zasadzie sama
organizacja do dzié nie zmienita sie —
nadal wtascicieli jest kilku, a udziaty
dziedzicza kolejne pokolenia. Wino-
grona wciaz zbiera sie recznie, becz-
ki wyrabia samodzielnie, a mimo to
pierwszy w historii enolog firmy, pan
Vigier, z pewnoscig nie rozpoznatby
SWO0jego miejsca pracy.

Tradycyjne, wspaniale zréwnowazone
i petne subtelnego owocu wina produ-

kowane sg coraz czesciej z uzyciem .

nowych technologii, a na podtodze
zamiast kurzu zalegaja kable biegna-
ce do w petni skomputeryzowanego
centrum dowodzenia, gdzie kontroluje
sie eksperymenty z owocami réznych
odmian, wszelkimi rodzajami debu
i z czasem starzenia. Od biezacego
roku La Rioja Alta zerwata takze z tra-
dycja skupowania winogron od rol-
nikéw i wszystkie wina bedzie odtad
wytwarzaé z upraw wiasnych, by mie¢
kontrole nad kazdym etapem produk-
cji. Najtrudniejsze jest rozciggajace sie
W czasie winobranie, poniewaz kazda
parcela, kazdy rzad winogron, a nie-
jednokrotnie poszczegdlne krzewy
traktowane sg indywidualnie.

La Rioja Alta nie potrzebuje lepszej
wizytéwki, niz Vifia Ardanza, Vifia Ara-
na czy bezkonkurencyjne i stawne na
catym Swiecie Reservas ‘890 i '904.
Nowe posiadtosci to nowe wina: tak
jest w przypadku Finca San Martin
w poblizu Laguardii, gdzie urzeczy-
wistnia sie zamyst vino de pago (wino
z pojedynczej parceli). Niektore krze-
wy osiggaja tu sedziwy wiek (90 lat),
a wysokos$¢ nad poziomem morza
wynosi 630 m i jest graniczna dla
uprawy winorosli w tym regionie.
W dobrych rocznikach winnica daje
skoncentrowane i petne koloru owo-
ce, ktére ztagodzone dojrzewaniem
w debie, dajg wina eleganckie i wy-
rafinowane.

Vifia Alberdi Reserva 2003
Tempranillo z najwyzej potozonych
winnic (gminy Briones, Rodezno i La-
bastida). 2 lata w debie amerykanskim
(rok w nowym i rok w uzywanym).
Bardzo aromatyczne, z przewaga nut
truskawkowych, cynamonowych i ko-
kosowych z odrobing wanilii. W ustach
radosne, z od$wiezajgca kwasowo-
Scia. Taniny gtadkie, jedwabiste. Bar-
dzo przyjemne.

Barén de Ofia 2005

95% tempranillo, 5% mazuelo z Finca
San Martin; maceracja na zimno, 24
mies. beczki (60% nowej francuskiej,
40% 2-letniej amerykanskiej). Od-
Swiezajacy, intensywny nos. W ustach
owoce lesne, jezyna, lukrecja, cynamon
i czekolada podkrecone odpowiednia
kwasowoscia. Bardzo eleganckie.

Vifia Arana Reserva 2001

95% tempranillo, 5% mazuelo z okolic
Rodezno i Labastida (Rioja Alta); 3
lata w debie amerykarnskim. W no-
sie dojrzate czerwone owoce oraz
szczypta cytruséw. W tle cynamon,
wanilia, karmel. Ciato $rednie, sto-
dycz tanin zréwnowazona pikantna
kwasowoscia. Dtugie, z balsamicz-
nym posmakiem.

Vifia Ardanza Reserva 2000
80% tempranillo, 20% garnacha;
36 mies. uzywanej beczki ame-
rykanskiej. Niezwykle czyste.
W nosie dojrzate les$ne
owoce z odrobing nut
kokosowych, cynamo-
nowych, tytoniowych.
Taniny jedwabiste, zin-
tegrowane.

Gran Reserva '904
1997

90% tempranillo, 10%
graciano; 4 lata w de-
bie amerykanskim.
Nos przyprawowy, bal-
samiczny, skérzasty.
Ciato gietkie, bogate
w pikantne przyprawy,
potwierdzajace balsa-
miczny nos. Lekka kwa-
sowos$¢ w koncowce.
Doskonate do gorzkiej
czekolady.

Importer w Polsce:
Sobiestaw Zasada
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